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¢QUE ES CAMPUS
HOSTELERIA?

Campus Hosteleria nace como la iniciativa de HOSTELERIA DE
ESPANA de crear la plataforma de formacion de referencia en el
sector. Nuestros expertos han disefado un sistema de formacion
en que disponemos de un catalogo de cursos de calidad que permi-
tira a los profesionales estar formados en diversas materias, desde
el manipulador de alimentos hasta cibersequridad del negocio.

Ademas de formar, Campus Hosteleria permite a los hosteleros re-
coger y compartir todo su perfil profesional tanto los curses que
impartimos desde la plataforma como aquellos no; ademas de la
experiencia profesional, idiomas,...

Ponemos a disposicion del hostelero una identificacion profesional
expedida por HOSTELERIA DE ESPANA que recoge informacion
personal Y un QR con acceso al perfil profesional para que los inte-
resados puedan consultarlo en cualquier momento.

Pero Campus Hosteleria, no esta solamente destinado a profesio-
nales particulares, también es un espacio para que (as empresas
puedan gestionar la formacion de su personal. Desde la plataforms,
las empresas pueden vincular a profesionales a su plantilla, solici-
tar cursos, consultar el estado de la formacion en los cursos acti-
vos, acceso al historial de cursos solicitados, y mas funcionalida-
des Utiles.

iEntra y comienza tu formacion en Campus Hosteleria!
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Inscripcion y pago

Realizar la formacion

Obtener certificado



Registrarse




PASO 1. REGISTRARSE
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CAMPUS

'HUSterBfia INICID  CURSOS REGISTRO CONTACTO PREQUNTAS FRECUENTES AREA PRIVADA
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CAMPUS DE HOSTELERIA

Plataforma de formacion on-lin

Ir al campus

o Nos dirigimos al campus de Hosteleria de Espania.
wwuw.campushosteleria.es

e Pinchamos en “Registro Alumno/a”

s
" Hosteleis

Formularic de registro

Rellenamos el formulario con
nuestros datos personales,
aceptamos la politica de

privacidad de datos y enviamos
solicitud.




PASO 1. REGISTR ARSE | ——

M Gmail

Redactar
. Social ® Premociones [EIEISED

Recibidos

Destacados Gracias por registrarse en Campus de Hosteleria de Espaiia - Hol:
Pospuestos

Importantes

Enviados

Borradores

B Nueva reunién
E3 Unirse a una reunisn ) — . — = CAMPUS
Hosteleria

Hangouts

Hola Racic,

Gracias por daria de afia &n la plataforma de formacion Campus
Hosteleria.

Puedes acceder a fu érea privada para gestionar tu formacidn con los
siguientes datos

Direccion web: hitps /icampushosteieria es/esiarea-privada
Usuario: PESE6248E

Contraseia: 2402-7002

Quedamos a tu disposicion,
iUn saludo!

e Después del registro nos llegara un correo
electronico de bienvenida al campus. En este
correo tendremos nuestro usuario y contra-
sefia. En caso de que no nos llegue el correo @
la bandeja de entrada principal comprobare-
mos |3 bandeja de spam.

HOSTELERIA DE ESPANA © 2021

e CAMPUS
* Hosteleria

AREA PRIVADA

Con esos datos accedemos
a nuestra Area privada
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Inscripcion y pago



PASO 2.INSCRIPCION Y PAGO I

campus S

Comrdinndar masipulador de alimentas

e — —

Bentifi de ke restaursciie

En nuestra érea de alumno seleccionamos el
curso que queremos realizar y lo solicitamos.

AreaAlumno

Una vez solicitado el curso,
procederemos a abonarlo.

Formacion s

Mis Cursos

CAMPUS

Seleccionamos los cursos
que queremos abonar.

o Pinchamos en “abonar”

........



. PASO 2.INSCRIPCION Y PAGO

Areaflumna

Formacin o

CAMPUS

Tarjeta de crédito

“Sabadell
15
e Pagaremos el curso con tarjeta de crédito. e =

Para ello pinchamos sobre “seleccionar & = P e B

metodo de pago . |

Nos redigira a (a pagina de pago del banco para

que introduzcas tus datos bancarios. b

g o e
. (-] T

Una vez realizado el pago, ya podremos acceder i /Z

al campus pinchando en el botdon “Entrar”

AreaAlumno
Formacion cesis-

CAMPUS Mis Cursos

* Puede tardar
unos 40minen
actualizarse el
sistema para dar
acceso al campus



Realizar formacion




R PASO 3. REALIZAR FORMACION

En el campus accedemos al curso inscrito.

o HOSTELERIA
11l o€ espana

=~ HOSTELERIA w
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Nanipulador de alimentos de alto riesgo

M ceTeos | Mo aser o aEmariar 4 310 reegs

En esta primera pagina en-
contramos la materia del
curso ordenada por madulos.
En cada madulo encontramos |
dos tipos de archivos por
unidad.



PASO 3. REALIZAR FORMACION

Manipulador de alimentos

Enfermedades de

< rmroo | esvenne s |

R

El primero es una unidad interactiva, donde
podremos ver el contenido por diapositivas

4 locutado. Estas actividades pueden tener

moltiples respuestas

En este apartado tendremos que realizar una ——
seria de actividades que serviran para poner
porueba los conocimientos adquiridos.

Es una enfermedad infecciosa producida por gérmenes del género Salmonelia
Puede provocar Gastroenteritis

Es una bacteria ampliamante distribuida ya que existen numerasos reservonios 3 pantic
de los cuales se pueden contaminar los alimentos

La Ay la C son correctas

Médulo 1.

Conceptos basicos para la
manipulacion de alimentos

La sequnda es una unidad en
formato pdf que podras descargarte



AR PASO 3. REALIZAR FORMACION

Al final de cada madulo tenemos una prueba de evaluacion

& ® e Dozt oy <

il 663 : i - bl il i) <
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Manipulador de alimentos de alto riesgo

r3%n ¢+ WANpARIe 18 SMAnics on AEDASg0 | MOCUALD T CONCE

Prueba de evaluacién médulo 1

Tenemos 3
oportunidades
y se tendrg en

cuenta la
nota mas alta.

At HOSTELERIA
M o espurin

1N o€ Esparia®

Manipulador de alimentos de alto riesgo

anipatador de almentos de afo nesge | MODULD 1 CONCEPTOS BASICOS PARA LA MANPULACION DE ALMENTOS | Prueba oy evaluacion miduio 1

En el apartado de evaluacion
final haremos el examen final
del curso en el que tenemos
un maximo de tres intentos.



PASO 3. REALIZAR FORMACION I

2 HOSTELERIA
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anipulador de alimentos de alto riesgo

™ prraond | M anigidader £4 BRen Ot ks

Expediente del curso.

-. Manipuiader de o

ONCEPIOS BASICOS PARA LA MANIFRACION DE ALMENTOS

MODIO 2. LA MANIPULACION DE ALIMENTOS ¥ SUS RESGOS

0 3. EL ENTORNO EN LA MANIFILACION DE ALMENTOS

Si pinchamos en el icono

“Expediente” se nos abrira

una ventana donde podremos

ver el progreso y los requisitos —
que tenemos que cumplir para us

obtener el certificado. ==

B0 (3¢ (B¢ (3¢

RESPOMSABLE DEL AUTOCONIRON EN LA ELABORACICN ¥ SERVICIO DE ©

aw .\uﬂm[n-l’mﬂm& -

Aanipulador de alimentos de alto riesgo

En el icono de la campana
veremos las notificaciones
que nos iran llegando.

P

Los mensajes que nos lleguen
los podremos ver en el icono
de mensgje.

% PARA LA MANIPLILACICHN [IF SLVENTOS
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PASO 4

Descarga tu certificado



PASO 4. DESCARGA TU CERTIFICADO

Formacion csws-

CAMPUS *'Manipulador de alimentos

Y pusdes descargar tu diplomals puedes descargar
i diploma.

disponible td certificado de formacidn en
formsto camet.

Con ests enlace puedes afadir el curso s tu
curriculum..

Una vez acabado el curso po-

dremos desde nuestra

area de alumnos descargarnos

el diploma, el certificado o
CAMPUS bien afiadir nuestra nueva for-

&= " Hosteleria macion 2 nuestro curriculum.

CERTIFICADO DE FORMACION S osteleri
ALEJANDRO C:nionzz

P T — CERTIFICADO DE FORMACION

Manipulador de alimentos

S| HAS SOLICITADO TU CERTIFICADO EN FORMATO PDF,
Con NIF usua_demo PUEDES UTILIZAR LA SIGUIENTE TARJETA RECORTABLE PARA LLEVAR
UNA COPIA DE TU CERTIFICADO EN LA CARTERA.

Ha superado el curso de
Monitor/a de comedor
celebrado del 03-06-2021 al 17-06-2021

a lo large del cual se ha impartido el programa que se especifica al
dorso con el resultado de evaluacion positiva

con una duracion total de 150 horas en la modalidad
teleformacion.

{Rocortar, doblar por ol contro y plastificar)

SAN

Farrar, n® 43 ’;M\.g

2E00G-ADAID

m CONTENIDOS IMPARTIDOS
(Ver dorso)

I —— aFenoi; Madido 17.06.20%1 Tambien recibiremos un
correo electronico donde
podremos descargar
nuestro certificado.
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¢TIENES DUDAS?

675922816
soporte@campushosteleria.es
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